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Menus de la semaine du 7 au 13 septembre 2026

Lundi 7 septembre
Filet de sandre sauce moutarde-céapres
Tomate provencgale, courgettes grillées et boulgour

Mardi 8 septembre
Spaghetti pesto basilic et parmesan rapé
Salade mélée

Mercredi 9 septembre
Cordon bleu Vaudois
Courgettes et poivrons grillés, quinoa

Jeudi 10 septembre
Moussaka pur beeuf
Houmous et boulgour aux herbes

Vendredi 11 septembre
Filets de perches sauce tartare
Panaché de légumes et frites allumettes*

Samedi 12 septembre
Papet Vaudois et moutarde a l'ancienne
Poireaux et pommes de terre a la creme

Dimanche 13 septembre
Rumsteak de boeuf 180g sauce aux morilles
Jardiniere de légumes
Pommes de terre grenaille

Menu complet Fr. 25.-, salade ou soupe et dessert a choix

Assiette du Jour Fr. 21.-
(8.1% TVA incluse)

Toute l'équipe vous souhaite un bon appétit
Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entierement élaborés

sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels de cuisine selon les criteres
du label « Fait Maison » établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC),
GastroSuisse, la Semaine du Go(it et Slow Food.
Notre personnel se fera un plaisir de vous renseigner en cas d’allergies ou intolérances.
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